/INO BLANCO ECOLOGICO MUNDO 2019 (6 BOTELLAS)

Vino Blanco Ecoldgico
Mundo 2019 (6 botellas)

24.00€ /6 = Y4 £

Las uvas de este vino blanco

ecoldgico son escrupulosamente
seleccionadas de nuestros vifiedos
acaogidos al reglamento de agricultura
ecoldgica. Una vez desfangado el mosto y
fermentacién controlada a 16°C, el
producto queda preparado para su
degustacién y disfrute.

Caja de 6 botellas.

Categoria:
Eliquetas:
Product ID; 1361

Descripcién Resefias (0)

Descripcion

Variedades de uva de cultivo ecolégico: 75% Verdejo y 25% Sauvignon Blanc
(Aprox.).

Vendimia: Primera guincena de septiembre.

Nota de cata: Amarillo palido, brillante, finos aromas afrutados y florales, fresco,
alegre y delicado en boca, final largo.

Gastronomia: Arroces, pescadas, mariscos, quesos frescos, efc..

T* de servicio: entre 6°y B°C,
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COL-LeCCIO CHARDONNAY 2016

Vino selecto de muy poca produccién y cuidada elaboracion. Son solo 1000 botellas del mejor
chardonnay de la finca de Can Vendrell, ubicada justo delante de la bodega.

Coloramarillo dorado con marcados aromas de fruta madura, hierbas secas o especies. En boca es muy
graso, balsamico y envolvente.

Datos eNoLogICOos

Variedades

100% Chardonnay

Elaboracion

Vendimia y seleccién manual en das pasada. Fermentado en
barricas nuevas de roble francés de grano fino. Se hizo una ligera
filtracién antes de embotellar.

Crianza

8 meses en barricas nuevas de roble francés con battonage de sus
Ifas.

DAtos aNdalLitIicos

Crado alcohélico: 13.5% vol.
Acidez total: 5.5 g/l

Acidez volatil: 0.29 gfl
PH:3.4

AzQcar residual: 1.3 g/l
Sulfuroso total: 142 mg/l

patos viticolas

Nombre de la parcela: Vinya del Cafeter

Pie: 99-R

Marco de plantacion: 3.0m x1.2m

Edad Vifia: Plantado el 1988

Tipos de suelo: Calcareo arcilloso con niveles bajos de materia
organica

Pluviometria 2016: 380 litros/m?

Sistema de Conduccién: Royat con tres niveles de alambre
Situacién: Muntanyes d'Ordal

Altitud: 310 metros

Inclinacién: 8%

Orientacién: Qeste

Produccion media: 7200 kg/ha

Tratamientos: Siguiendo los pardmetros que rigen la viticultura
ecolégica
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DESDE 1887

[ILOPART

“Elegancia y delicadeza”

LEOPARDI

Insignia histdrica de la casa con un especial cupaje de la seleccion de los
mejores vinos monovarietales que mas destacan por su elegancia y su
potencial evolutivo. Elaborado en honor a Bernardus Leopardi, el primer
viticultor de la familia, documentado en un pergamino en latin de 1385.

Situada en un emplazamiento singular, en el término municipal de
Subirats, en la zona montafiosa del Alt Penedés, la finca de Can Llopart
comprende 500 hectdreas entre vifiedo y bosque a una altura media de
360 metros sobre el nivel del mar. Las 100 hectdreas de vifiedo propio
son la esencia de nuestra personalidad. Cultivamos la tierra de forma
ecoldgica, segin los parametros del cultivo sostenible, con el maximo
respeto por el medio ambiente.

La peculiar configuracién geolégica de nuestra finca (de accidentada
orografia en forma de pendientes y terrazas, y con una escasa
profundidad de tierra), da lugar a cepas con una gran extension
radicular, limitado vigor y unos rendimientos muy bajos.

NOTA DE CATA

Color dorado pélido, muy brillante y seductor. De burbuja muy fina,
permanente y delicada. Aroma complejo y fragante, cargado de
elegantes notas especiadas, frutas blancas maduras y notas de
pastelerfa. Sabor extremadamente equilibrado, seco y suave, con
exquisitos toques tostados y torrefactos, fruto de su prolongado
envejecimiento. Reiteradamente reconocido por las principales guias de
vinos y por los catadores mas prestigiosos, quienes lo han convertido en
un referente de los espumosos de alta calidad.

Variedades de uva: Xarel-lo (45%), Macabeu (40%), Parellada (15%)
Crianza minima en botella: 72 meses

Grado alcohélico (% vol.): 11.82

Azicares reductores (gr/L): <3

Acidez (gr/L ac. tart.):6,5

pH: 2,95

Temperatura de servicio: 8-102C

Método tradicional

Vendimia manual

Agricultura ecoldgica
Removido manual en pupitres
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SENORIO pe
FUENTEALAMO

VINO TINTO - RED WINE
MONASTRELL ECOLOGICO

Ahora o después. .. compdrteme! ;SE FELIZ!
Now or later ... share me! BE HAPPY!

www.bodegassandionisio.com

TIPO DE VINO: Tinto Joven. Denominacitn de
Origen Jumilla.

PRESENTACION:
Botella bordelesa de 75 cl, se presenta en cajas de
6 botellas.

UVA: 100% Monastrell.
GRADUACION: 14% VOL.

ELABORACION: Despalillado con proteccion de
nitrogeno y maceracion intracelular durante 6 dias.
Inoculacion de levaduras y bacterias conjuntamen-
te, para su fermentacion alcohdlica y malolactica,
en depdsitos de acero inoxidable.

Trasiego con separacion de las lias gruesas,
permaneciendo en contacto con las lias finas
durante 30 dias, con removido continuos para
extraer las manoproteinas de fermentacion, que
trasmiten la suavidad en boca.

MARIDAJE: Acompanar con todo tipo de carnes,
estofados, arroces y pasta condimentada.

SERVICIO: Entre 16-18° C.

NOTAS DE CATA: Color rojo violeta con aromas de
fruta madura con notas balsdmicas. En boca
suave y sabroso, fresco y equilibrado con buena
sensacion final.
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JUMILL

. S a n . D B ORIGEN
Dionisio

Bodegas

ES-ECO-028-CM
AGRICULTURA (UE)

TYPE OF WINE: Young Red Wine.
Jumilla Protected Denomination of Origin.

PRESENTATION:
75 cl. Bordeaux bottle in boxes containing
6 bottles.

GRAPES: 100% Monastrell.
ALCOHOL CONTENT: 13.5% VOL.

WINE-MAKING PROCESS: Destemming with
nitrogen protection and intracellular maceration for
6 days. Simultaneous inoculation of yeast and
bacteria for its alcoholic and malolactic fermenta-
tion, in stainless steel tanks.

Decanting via separation of the thick lees, remaining
in contact with the fine lees for 30 days, with
continuous stirring so as to extract the fermentation
mannoproteins, which convey smoothness on the
palate.

PAIRING: It es best paired with all kinds of meats,
stews, rice and pasta.

SERVING TEMPERATURE: Between 16-18° C.

TASTING NOTES: Violet red colour having ripe fruit
aromas with balsamic notes. On the palate smooth
and tasty, fresh and well-balanced and having a
delicious flavourful finish.
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FSENORfO DE
UENTEALAMO

EMBOTELLADO POR/ BOTTLED BY: BODEGAS SAN DIONISIO, SOC. COOP - 02651 FUENTEALAMO - Albacete - ESPANA - R.E. CLM-349/AB 0
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Vega

ORGANIC

Vella

VEGA VELLA
Tinto Crianza

Tempranillo.

14,8% Vol.

Elaboracién tradicional que respeta al maximo los
caracteres propios de cada variedad. Crianza de 12 meses en
barricas de roble americano y francés que dan paso a una
adecuada crianza en botella.

NOX

Capa alta de color rojo cereza, limpio y brillante.

Gran intensidad de frutas negras maduras, aromas a
compota, cuero, ligeros tostados y aromas
especiados.

Presencia abundante de fruta negra y especias que
dejan paso al chocolate negroy tostados. Vino
complejo debido al aporte de cada variedad.

12-14 °C.

Carnes a la brasa, asados de lefia, estofados, carnes
de caza y preparados de carnes especiadas.

www.bodegascornelio.es



